,Notre bonbon cache dans le secret de son coeur une
graine d‘anis. Merci 4 vous de Iaimer.
Catherine Troubat, majitelka tovarny
»Nas bonbdnek skryva ve svém srdicku anyzové
zrnicko. Dékujeme vam za to, Ze ho mate radi.“

BONBONKY

Petra Picot - Vidéli jste film Cokola-
da s Johnny Deppem a Juliette Binoche?

Jestli ano, pak si urcCité vybavujete stie-
doveékou kamennou vesni¢ku, ve které
se tento poeticky film odehrava. Vesnice
opravdu existuje, jmenuje se Flavigny sur
Ozerain a nachdzi se v srdci Burgundska.
Je zatazena mezi nejkrasnéj$i vesnice
Francie a po nasi letoSni navstévé mohu
skute¢né potvrdit, Ze je to jedno z nejkras-
néjsich mist.

Traduje se, ze César daroval zdejsi ptidu
za odvahu generalu Flaviovi. Flavius se
zde usadil, postavil vilu a mistni vesni¢ané
se zacali pomalu usazovat v jeho bizkosti.
Tak vzniklo Flavigny sur Ozerain.

Riméti legionafi s sebou nosili anyzova
zrnicka, ptivodem ze Syrie. Jejich zvykani
usnadiiovalo trdveni a zabratiovalo kfe-
¢im.

Anyz byl asi jejich oblibenym darkem
pro mistni obyvatelstvo, protoze kudy le-
gie cestou do Burgundska prosly, tam na-
Sel anyz své specifické pouziti.

V Marseille se z nich zacal vyrabét Pas-
tis, v Pontarlier Aniset, v Dijonu ho pfidali
do receptu na pernik!

Nez se zde o nékolik stoleti pozdéji
usidlili Benediktyni, tu anyz jiz zdomac-
nél. Byl pouzivan jako 1€k i kofeni, kro-
me urychleni traveni a tvorby Zluce pod-
poroval vykaslavani, zvySoval mnozstvi
matef'ského mléka a zpiisoboval pfijemny
dech. Neni divu, Ze mni$i rozdavali
v§em svym pacientim anyzova
zrnicka v medu.

Nikdo pfesné nevi, jak
prvni anyzové bonbon-
ky vznikly, ale jisté je,
ze od roku 1591 mame
prvni pisemné zpravy
o anyzovych zrnickach

obalenych v cukru, kterd si cestovatelé
z Burgundska odvazeli. Dostala se tak
az na kréalovsky dvur do Pafize. Vime, ze
i ve Versailles si na nich velice rad po-
chutnaval Ludvik XIV. s Madame Pom-
padour. Anyzova pochoutka nikdy nechy-
béla v kralovych komnatach, slouzila pre-
devsim k osvéZeni dechu.

Po velké francouzské revoluci 1789
mnisi z opatstvi uprchli. Pivodni budovy
byly z ¢asti zniceny, obyvatelé pouzili ka-
meny k opravé a vystavbé svych vlastnich
domil. Nicméné ve vyrobé bonbonkt ves-
nicané dale pokracovali.

V druhé poloviné devatenactého stoleti
se o vyrobu d¢lilo uz 8 manufaktur, které
vyrabely sladké anyzové perly.

Jisty pan Jacques-Edmé Galimard se
rozhodl skoupit vSechny ateliéry a stat se
jedinym oficidlnim vyrobcem ve Flavig-
ny. Pii ptilezitosti Svétové vystavy v Pa-
tizi roku 1867 dokonce postavil na misté
dnesni Eiffelovy véze svij vlastni kiosek,
ve kterém bonbonky prodaval! Ty se tak
dostaly do nejvétsich pafizskych hoteld,
kde si na nich pochutnavali nejvlivngj-
§i postavy té doby. Zvlasté se konzu-
movaly v mistnich kufackych salonech,
fumoirech, protoze pfi odchodu ke své
milence ¢i manzelce méli messieurs
ve zvyku si sviij dech zpfijemnit pravé
anyzovym bonbénkem z Flavigny! Byva-

ly diskrétné schované mezi doutniky!
Rodina Galimardovych také dala bon-

bonktim jejich oficidlni tvar, jak si to pral

jejich majitel.

V 1été roku 1896 fotograf zachytil déti
majitele manufaktury Josepha a Georget-
te. Hezkou fotografii svéfili malifi, aby
z ni vytvoril obrazek. Ten se stal symbo-
lem bonbdnk.

K nému byl dotvoten piib&h o pasacko-
vi ovcl, ktery skrz nabidku bonbénkt své
milé nabizi i své srdce.

Roku 1923 se manufaktura dostala
do rukou poslednich a soucasnych majite-
18, rodiny Troubatovych.

Jean Troubat pokracoval v tradi¢ni vy-
rob& pouzivané od stiedovéku. Pouze tii
ingredience - anyzové zrnicko, cukr a pfi-
rodni aroma!

Dostal ale genialni vizionaisky napad.
Pustil se do vyroby prodejnich automatd
na bonbonky! Prvni byly umistény v pa-
Fizském metru a na nadrazi. Ro¢ni prodej
se tak zvedl na 80 tun bonbonki!

Ve tticatych letech Jean Troubat vymys-
lel stroj, ktery jeho d€lnicim pomahal s pl-
nénim krabic¢ek. Stejny stroj je v ateliéru
pouzivan az dodnes!

Dnesni délnici, které souc¢asna majitelka
Catherine Troubat oslovuje s respektem
,,damy a panové,” pracuji porad se stej-
nymi stroji, které vymyslel jeji dédecek.
Anyzové zrnicko, které vazi 2 miligramy,
se 15 dni obaluje ve velkych médénych
kotlich. Kotle se to¢i nad ohném a po-
stupné se do nich naléva sirup a ptirodni
aroma.

Prvni ptichut, ktera se ptidala k anyzu
v padesatych letech minulého stoleti, byla
ruze. Poté fialka, Cerny rybiz, kava, 1¢ko-
fice, mata, citron a pomerancovy kveét.
V soucasné dob¢ si miizete vybrat z deviti
prichuti. Aromata jsou k fepnému bebo
bio-titinovému cukru pfidavana postupné
béhem vyroby, aby na konecné perlicce
z anyzu bylo vice neZ tisic vrstev cukru
s kone¢nou vahou lgram = 4 kalorie. De
la graine au bien bon bonbon, 15 jours
d‘attention! Po patndcti dnech prdce se
z malého zrnicka vylihne bonbonek!

V soucasné dob¢ vyrabi ve stredové-
kém opatstvi 30 lidi 250 tun bonbonki

ro¢né. Ty putuji do 43 zemi svéta.

oo Pokud vas kuriozita 1aké, neva-
hejte a kontaktujte nas! Jsme
.. prvni a exluzivni doda-

~'\ vatelé tohoto bilého

pokladu z Burgun-

ska. Radi vam dame

ochutnat!
cedric@picot.cz
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